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MENU 1
€30
Antipasto della Nonna con Gnocco fritto artigianale
Crudo di Parma, Coppa Piacentina, Bologna, Pancetta steccata e Salame Felino
TRIS di Primi della Nonna di Pasta fresca fatta in casa
Tagliatelle alla Bolognese, Pisarei e Fasò e Ravioli Salsiccia e Bufala con Burro, Salvia e Pancetta croccante
Panettone tradizionale e Pandoro con Creme Natalizie

Vino della Casa - Acqua Minerale - Spumante

 Caffè - Amari e Limoncello della Casa

MENU 2
€35
Antipasto della Nonna con Gnocco fritto artigianale
Crudo di Parma, Coppa Piacentina, Bologna, Pancetta steccata e Salame Felino
Ossobuco di Vitello alla Milanese cotto a bassa temperatura
servito con Risotto allo Zafferano e Raspadura 
Panettone tradizionale e Pandoro con Creme Natalizie

Vino della Casa - Acqua Minerale – Spumante

 Caffè  -  Amari e Limoncello della Casa

MENU 3
€37
Antipasto della Nonna con Gnocco fritto artigianale
Crudo di Parma, Coppa Piacentina, Bologna, Pancetta steccata e Salame Felino
BIS di Primi: Lasagne alla Bolognese e Risotto con Verdurine e Squacquerone
Filetto di Maialino cotto a bassa temperatura in salsa alla Senape e Pancetta croccante

 Patate al forno al Rosmarino

Panettone tradizionale e Pandoro con Creme Natalizie

Vino della Casa - Acqua Minerale – Spumante

 Caffè  -  Amari e Limoncello della Casa

MENU 4
€40
Antipasto della Nonna con Gnocco fritto artigianale
Crudo di Parma, Coppa Piacentina, Bologna, Pancetta steccata e Salame Felino
TRIS di Primi della Nonna di Pasta fresca fatta in casa
Tagliatelle alla Bolognese, Pisarei e Fasò e Ravioli Salsiccia e Bufala con Burro, Salvia e Pancetta croccante
Degustazione di Formaggi con Tigelle, Pesto Modenese e Salsine fatte in casa

Panettone tradizionale e Pandoro con Creme Natalizie

Vino della Casa - Acqua Minerale – Spumante

 Caffè  -  Amari e Limoncello della Casa

MENU 5
€40
Gran Tagliere di Salumi e Formaggi misti con Gnocco fritto, Tigelle e Salsine
Crudo di Parma, Coppa Piacentina, Bologna, Pancetta steccata e Salame Felino
Brasato della Nonna al Gutturnio cotto a bassa temperatura servito con Polenta
Panettone tradizionale e Pandoro con Creme Natalizie
Vino della Casa - Acqua Minerale – Spumante

 Caffè  -  Amari e Limoncello della Casa
MENU 6
€40
Antipasto della Nonna con Gnocco fritto artigianale
Crudo di Parma, Coppa Piacentina, Bologna, Pancetta steccata e Salame Felino
Orecchia di Elefante alla Milanese con Rucola fresca e Pomodori Ciliegini
Panettone tradizionale e Pandoro con Creme Natalizie
Vino della Casa - Acqua Minerale – Spumante

 Caffè  -  Amari e Limoncello della Casa
MENU 7
€45
Antipasto della Nonna con Gnocco fritto artigianale
Crudo di Parma, Coppa Piacentina, Bologna, Pancetta steccata e Salame Felino
TRIS di Primi della Nonna di Pasta fresca fatta in casa
Tagliatelle alla Bolognese, Pisarei e Fasò e Ravioli Salsiccia e Bufala con Burro, Salvia e Pancetta croccante
Tagliata di Controfiletto di Manzo al Rosmarino servita con Patate al forno

Panettone tradizionale e Pandoro con Creme Natalizie
Vino della Casa - Acqua Minerale – Spumante

 Caffè  -  Amari e Limoncello della Casa
INFO e SPECIFICHE
Vino della Casa: Gutturnio oppure Ortrugo – 1Litro ogni 4 Pax 

Acqua Minerale – 1 Bottiglia ogni 2 Pax

Spumante BRUT – 1 Bottiglia ogni 6 Pax

Tutti i prezzi si intendono Pane, Coperto, Servizio e IVA      inclusi.

PREZZI VALIDI PER GRUPPI DI MINIMO 10 PERSONE
1 MENU PER TAVOLO

MASSIMO 2 MENU DIVERSI PER TAVOLI CON PIU’ DI 20 PERSONE
A DISPOSIZIONE UNA SALETTA PRIVATA 
CHE PUO’ OSPITARE FINO A 20/25 PERSONE.
Per ulteriori informazioni e Prenotazioni:
Telefono: 02-5275176

Whatsapp: 379-1491002

Email: info@nonnaemilia.it
E’ POSSIBILE MODIFICARE, INTEGRARE O CREARE MENU’ AD HOC A SECONDA DELLE ESIGENZE, CONTATTATECI SENZA IMPEGNO E TROVEREMO LA SOLUZIONE MIGLIORE PER VOI.

SIAMO APERTI 7 GIORNI SU 7 NEL PIENO RISPETTO DELLE NORME ANTI-COVID
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